




Kühlaufsatzvitrinen
black

DIE KÜHLAUFSATZVITRINEN  
GN 1/3 AUS EDELSTAHL SIND 
WAHLWEISE MIT GLASAUFSATZ  
ODER EDELSTAHLDECKEL ERHÄLTLICH.

›	 Temperaturbereich: -2°C bis +8°C

›	 statische Kühlung

›	 Kühlmittel: R290

›	 Klimaklasse: 5

›	 automatische Abtauung bei Stillstand

›	 elektronische Steuerung

›	 Varianten:  
	 5 x GN 1/3
	 4 x GN 1/3 + 1 x GN 1/2
	 6 x GN 1/3
	 5 x GN 1/3 + 2 x GN 1/2
	 6 x GN 1/3 + 2 x GN 1/2

›	 B x T x H: 1250-2000 x 370 x 440/240 mm

VARIANTEN

› wahlweise  
mit Glasaufsatz  

oder 
Edelstahl- 

deckel



Eisbereiter
black

DIE WÜRFELEISBEREITER 
FÜR VOLLEIS- ODER HOHLWÜRFEL  
BIETEN EINE TAGESLEISTUNG  
VON 27 BIS 88 KG 
UND EINEM VORRAT VON 6,5 BIS 24 KG.

›	 Frontfilter waschbar und herausnehmbar

›	 kapazitive Touch-Steuerung

›	 System für optimale Hygiene, HACCP-konform

›	 automatischer Reinigungszyklus

›	 akustisches und optisches Warnsignal

›	 HACCP-Alarmberichte

›	 USB-Zugriff für Software-Update und Herunterladen  
	 von HACCP-Daten

›	 energiesparende Produktion

›	 Frontklappe für einfache Entnahme

›	 Abmessungen B x T x H: 340-700 x 480-580 x 600-995 mm   

Volleiswürfel:

›	 einzeln geformt, 20 g, 37 x 35 x 32 mm

›	 Eisproduktion durch Sprühen von Wasser auf einen  
	 gekühlten Verdampfer

›	 Einstellung der Eismenge im Vorratsbehälter

Hohlwürfel:

›	 einzeln geformt, 21 g, 32 x 29 x 41 mm

›	 Eisproduktion mit Paddelsystem,  
	 Verdampferfinger mit Paddelsystem

›	 Betrieb auch bei besonders hartem, kalkhaltigem  
	 oder  unreinem Wasser

›	 Frontbelüftung

› Frontfilter waschbar und herausnehmbar

VARIANTEN

› wahlweise  
luft- oder 

wassergekühlt



Eisbereiter
black

DIE FLOCKEN- ODER 
NUGGETEISBEREITER 
BIETEN EINE TAGESLEISTUNG  
VON 90 BIS 210 KG 
UND EINEM VORRAT VON 18 BIS 50 KG.

›	 kontinuierliche und sofortige Eisproduktion

›	 Eisproduktion in einem stehenden, wartungsfreien  
	 Verdampfer mit rotierender Schnecke

›	 kapazitive Touch-Steuerung

›	 System für optimale Hygiene, HACCP-konform

›	 automatischer Reinigungszyklus

›	 Frontfilter waschbar und herausnehmbar

›	 akustisches und optisches Warnsignal

›	 USB-Zugriff für Software-Update und Herunterladen  
	 von HACCP-Daten

›	 energiesparende Produktion

›	 Frontklappe für einfache Entnahme

›	 Abmessungen B x T x H: 500-700 x 600-650 x 695-995 mm 

Flockeneisbereiter:

› 25% Wassergehalt

Nuggeteisbereiter:

› 8% Wassergehalt

VARIANTEN

› wahlweise  
luft- oder 

wassergekühlt
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