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DIE EDELSTAHL KUHLSCHRANKE

IN 700 UND 1400 LITER, GN 2/1

SIND EINE GELUNGENE KOMBINATION
AUS QUALITAT, FUNKTIONALITAT
UND DESIGN.
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¢ > mit kapazitivem
f Display oder

.. Voll-Touch-Display,
f\jeweils mit HACCP- /4

"B, Speicherung

> Temperaturbereich: -2°C bis 8°C

> mit gepragten Sicken, Isolierung: 83 mm

> Umluftkiihlung mit Kiihischleier an der Frontseite

> Innenraum mit abgerundeten Kanten

> kippbare Frontblende, verdampferfreier Innenraum

> automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
> HACCP-Download (iber USB, WLAN optional

> selbstschlieBende Tiir mit Schloss,
auswechselbare Magnetdichtungen

> LED-Innenraumbeleuchtung
> steckerfertig mit Kdltemaschine, Kéltemittel: R290

> Gerdte mit kapazitivem Display -
auch fir Zentralkiihlung erhaltlich

> Gerdte mit Voll-Touch-Display -
mit perforierter Paneltafel flir bessere Luftzirkulation

> 700 | - Energieeffizienzklasse: A, Klimaklasse: 5
1400 | - Energieeffizienzklasse: B, Klimaklasse: 5

> 700 I - 3 rilsanierte Roste GN 2/1
1400 | - 6 rilsanierte Roste GN 2/1 und 3 Mittelroste

> 7001-BxTxH:700x 830 x 2080 mm
1400 1-B x T x H: 1400 x 830 x 2080 mm




DIE 700 UND 1400 LITER, GN 2/1
TIEFKUHLSCHRANKE SIND INNEN UND
AUSSEN AUS EDELSTAHL UND HABEN
EINEN, UBER DIE GESAMTE LANGE
LAUFENDEN, ABGERUNDETEN GRIFF.

> Temperaturbereich: -25°C bis -15°C

> mit gepragten Sicken, Isolierung: 83 mm

> Umluftkiihlung mit Kiihlschleier an der Frontseite

> Innenraum mit abgerundeten Kanten

> kippbare Frontblende, verdampferfreier Innenraum
> automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
> HACCP-Download tiber USB, WLAN optional

> selbstschlieende Tir mit Schloss,
auswechselbare Magnetdichtungen

> LED-Innenraumbeleuchtung
> steckerfertig mit Kaltemaschine, Kéltemittel: R290

> Gerdte mit kapazitivem Display -
auch fiir Zentralktihlung erhaltlich

> Gerate mit Voll-Touch-Display -
mit perforierter Paneltafel fiir bessere Luftzirkulation

> 700 | - Energieeffizienzklasse: B, Klimaklasse: 5
1400 | - Energieeffizienzklasse: C, Klimaklasse: 5

> 700 I - 3 rilsanierte Roste GN 2/1
1400 | - 6 rilsanierte Roste GN 2/1 und 3 Mittelroste

> 7001-BxTxH:700x 830 x 2080 mm
1400 1-B x T x H: 1400 x 830 x 2080 mm




DIE EDELSTAHL KUHLTISCHE GN 1/1
SIND MIT EINER KORPUSHOHE
VON 650 ODER 700 MM VERFUGBAR.
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> ohne Arbeitsplatte

> sockelbaufahig

> Temperaturbereich: -2°C bis +8°C
> mit seitlich angeordneter Verdampfereinheit

> mit Umluftkiihlung;
auch fir Zentralkiihlung erhéltlich

> automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

> elektronische Regelung, mit Ein-/Ausschalter, Abtau- und

Luftersteuerung sowie Display
> komplett mit Kéltemaschine, steckerfertig
> 60 mm Isolierung
> Kéltemittel: R290
> Energieeffizienzklasse: A
> vollausziehbare Schubladen mit hoher Tragfahigkeit

> 1 Einhdngegestell mit 5 Einschiiben,
1 kunststoffbeschichteter Rost pro Tiir

> Varianten:
1 Tlr, 2 Tren, 3 Tlren, 1 Tar und 2 Schubladen,
2 Tiiren und 2 Schubladen, 1 Tur und 4 Schubladen,
4 Schubladen, 6 Schubladen

> Abmessungen B x T x H: 910-1730 x 690 x 800/850 mm




DIE TIEFKUHLTISCHE GN 1/1 SIND
INNEN UND AUSSEN AUS EDELSTAHL.
DIE KORPUSHOHE BETRAGT
WAHLWEISE 650 ODER 700 MM.

> ohne Arbeitsplatte

> sockelbaufahig

> Temperaturbereich: -15°C bis -20°C

> mit seitlich angeordneter Verdampfereinheit

> mit Umluftkiihlung;
auch fiir Zentralkiihlung erhaltlich

> automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

> elektronische Regelung, mit Ein-/Ausschalter, Abtau- und
Liftersteuerung sowie Display

> komplett mit Kdltemaschine, steckerfertig
> 60 mm Isolierung

> Kéltemittel: R290

> Energieeffizienzklasse: D

> 1 Einhdngegestell mit 5 Einschiiben,
1 kunststoffbeschichteter Rost pro Tiir

> Varianten:
1 Tdr, 2 Turen, 3 Tiren

> Abmessungen B x T x H: 910-1730 x 690 x 800/850 mm




DIE SCHNELLKUHLER/
SCHOCKFROSTER

FUR GN 1/1 ODER 600 X 400 MM
ZUM SCHNELLKUHLEN

UND SCHOCKFROSTEN.

> individuell anpassbare Programme

> Mikroschalter zum Unterbrechen der Belliftung
beim Offnen der Tir

> beheizter Kerntemperaturfiihler mit 4 Messpunkten
und Schnellanschluss

> kapazitives 5“-Farbdisplay
> Einschubabstand 73 mm (verstellbar)
> Tiirrahmenheizung
> stark belifteter Verdampfer fiir maximale Kuhleffizienz
» Isolierung: 60 mm
> automatische Abtauung und Kondenswasserverdunstung
> Kaltemittel: R290
> Varianten und Abmessungen:
5xGN 1/1 =B x T x H:790 x 820 x 900 mm
9xGN 1/1 =B x T x H: 790 x 870 x 1460 mm

11xGN 1/1 =B x T x H: 850 x 870 x 1860 mm
14xGN 1/1 =B x T x H: 790 x 870 x 1960 mm
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OPTIONALE
AUSSTATTUNG

» Bluetooth-Verbin-
2% dung und kosten-
lose App



DIE MULTIFUNKTIONS-
SCHNELLKUHLER/SCHOCKFROSTER b
FUR GN 1/1 ODER 600 X 400 MM
ZUM SCHNELLKUHLEN,
SCHOCKFROSTEN SOWIE
NIEDERTEMPERATURGAREN UND
WARMHALTEN.

> Einschubabstand 73 mm (verstellbar)

> Vorkihlen der Zelle, Trocknen, Multilevel-Funktion > optische Alarme

> automatische Aufbewahrung am Ende des Schockfrostzyklus > Anti-Beschlagtiir

> Auftauen bei kontrollierter Temperatur und Feuchtigkeit > Hochleistungsverdampfer

> Gdren mit Einspritzung von Feuchtigkeit > USB, Wi-Fi- und Ethernet-Anschluss fiir HACCP-Download

und Remote-Service
> Niedertemperaturgaren bis zu 85°C, Warmhalten 65°C
> automatische Abtauung und Kondenswasserverdunstung
> kuihl halten 6°C, gefroren halten -10°C
> Kaltemittel: R290
> kapazitives 7“-Farbdisplay
» Varianten und Abmessungen:
> beheizter Kerntemperaturfiihler mit 4 Messpunkten 6 xGN 1/1 =B x T x H: 790 x 820 x 900 mm
und Schnellanschluss 9xGN 1/1 =B x T x H: 790 x 870 x 1460 mm
10x GN 1/1 =B x T x H: 850 x 870 x 1860 mm
> Kammerdesinfektionssystem 16 x GN 1/1 =B x T x H: 790 x 870 x 1960 mm
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DIE KUHLSCHRANKE
IN 700 UND 1400 LITER, GN 2/1
HABEN EINEN EDELSTAHLKORPUS.

: /‘;_ i
" VARIANTEN W

> wahlweise
mit Edelstahltiir
und Schloss
oder
mit Glastiir

> Edelstahltiir - Temperaturbereich: -2°C bis +8°C
Glastiir - Temperaturbereich: +2°C bis +10°C

> Umluftkiihlung

» Kiihlmittel: R290

> automatische Abtauuung und Tauwasserverdunstung

> elektronische Steuerung

> mit tiefgezogenen Innenseiten und gepréagten Sicken
> Isolierung: 80 mm

> verdampferfreier Innenraum

> LED Innenbeleuchtung

> selbstschlieBende, reversible Tur

> Edelstahltiir - Energieeffizienzklasse: B, Klimaklasse: 5
Glastiir - Energieeffizienzklasse: D, Klimaklasse: 4

> 7001 -3 Roste GN 2/1
1400 | - 6 Roste GN 2/1

> 7001-BxTxH:700 x 890 x 2100 mm
1400 1-B x T x H: 1390 x 890 x 2100 mm
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DIE EDELSTAHL TIEFKUHLSCHRANKE
GIBT ES IN 700 UND 1400 LITER,
GN 2/1.

> Temperaturbereich: -18°C bis -21°C
> Umluftkiihlung

> Kiihlmittel: R290

> automatische Abtauuung und Tauwasserverdunstung OPTIONALES

ZUBEHOR
> elektronische Steuerung de Rost
» passende Roste

> mit tiefgezogenen Innenseiten und gepragten Sicken und Rollen

> Isolierung: 80 mm

> verdampferfreier Innenraum

> LED Innenbeleuchtung

> selbstschlieBende, reversible Tur mit Schloss

> 700 | - Energieeffizienzklasse: C, Klimaklasse: 5
1400 | - Energieeffizienzklasse: D, Klimaklasse: 5

> 7001 -3 Roste GN 2/1
1400 | - 6 Roste GN 2/1

> 7001-BxTxH:700 x 890 x 2100 mm
1400 1-B x T x H: 1390 x 890 x 2100 mm
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DIE EDELSTAHL KUHLTISCHE GN 1/1
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> mit 50 mm
Aufkantung
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» Kiihl- und Tief-

kiihltische auch als

> Temperaturbereich: -2°C bis +8°C

Unterbauvariante

erhaltlich

> Umluftkiihlung

> automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

> elektronische Steuerung

> 50 mm Isolierung

ERRESRRRISORY

> Kéltemittel: R290

> Klimaklasse: 5

> selbstschlieBende Tiiren

> Varianten:

2 Tiren, 3 Turen, 1 Tur und 2 Schubladen,

1 Tir und 4 Schubladen, 2 Tiiren und 2 Schubladen,

4 Schubladen, 6 Schubladen

black

Unterbauvarianten

> Abmessungen B x T x H: 1300/1760 x 700 x 860/910 mm
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OPTIONALES
ZUBEHOR
» passende Roste,
Schienen und
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DIE PIZZATISCHE MIT
KUHLAUFSATZVITRINEN

6X GN1/3,2XGN1/2

HABEN EIN GEHAUSE AUS EDELSTAHL
UND EINE ARBEITSPLATTE AUS GRANIT.

> Temperaturbereich: 2°C bis 8°C

> mit hinterer Aufkantung und Kuhlaufsatzvitrine
fiir GN-Behdlter; mit geradem Glas

> 50 mm Isolierung

> HSS Kiihlsystem (Helped Static System); statische Kiihlung
mit Assistenzsystem fiir optimale Kalteverteilung

» Kiihlmittel: R290

> selbstschlieBende Tiiren

> automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

> elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige
> Energieeffizienzklasse: B

> Klimaklasse: 5

> 2 Paar Fiihrungsschienen und 1 Rost 600 x 400 mm

> Varianten:
3 Tiiren oder 2 Tiiren und 5 Schubladen

> Bx T x H: 2050/2000 x 820 x 1500 mm
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DIE KUHLAUFSATZVITRINEN

GN 1/3 AUS EDELSTAHL SIND
WAHLWEISE MIT GLASAUFSATZ

ODER EDELSTAHLDECKEL ERHALTLICH.

%~ VARIANTEN 3

> wahlweise
mit Glasaufsatz

oder
Edelstahl-
deckel

> Temperaturbereich: -2°C bis +8°C

» statische Kihlung

> Kuihlmittel: R290

> Klimaklasse: 5

> automatische Abtauung bei Stillstand

> elektronische Steuerung

> Varianten:
5xGN 1/3
4xGN1/3+1xGN1/2
6 x GN 1/3
5xGN1/3+2xGN1/2
6XGN1/3+2xGN 1/2

> Bx T x H: 1250-2000 x 370 x 440/240 mm
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DIE WURFELEISBEREITER

FUR VOLLEIS- ODER HOHLWURFEL
BIETEN EINE TAGESLEISTUNG

VON 27 BIS 88 KG

UND EINEM VORRAT VON 6,5 BIS 24 KG.

VARIANTEN

> wahlweise

luft- oder
wassergekiihlt

» Frontfilter waschbar und herausnehmbar

> kapazitive Touch-Steuerung

> System fiir optimale Hygiene, HACCP-konform
> automatischer Reinigungszyklus

> akustisches und optisches Warnsignal

> HACCP-Alarmberichte

> USB-Zugriff fiir Software-Update und Herunterladen
von HACCP-Daten

> energiesparende Produktion
> Frontklappe fiir einfache Entnahme

> Abmessungen B x T x H: 340-700 x 480-580 x 600-995 mm

Volleiswiirfel:

» einzeln geformt, 20 g, 37 x 35 x 32 mm

> Eisproduktion durch Spriihen von Wasser auf einen
gekiihlten Verdampfer

> Einstellung der Eismenge im Vorratsbehalter

Hohlwiirfel:
> einzeln geformt, 21 g, 32 x 29 x 41 mm

> Eisproduktion mit Paddelsystem,
Verdampferfinger mit Paddelsystem

> Betrieb auch bei besonders hartem, kalkhaltigem
oder unreinem Wasser

» Frontbeliiftung

> Frontfilter waschbar und herausnehmbar
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DIE FLOCKEN- ODER
NUGGETEISBEREITER

BIETEN EINE TAGESLEISTUNG

VON 90 BIS 210 KG

UND EINEM VORRAT VON 18 BIS 50 KG.

VARIANTEN

> wahlweise

luft- oder
wassergekiihlt

> kontinuierliche und sofortige Eisproduktion

> Eisproduktion in einem stehenden, wartungsfreien
Verdampfer mit rotierender Schnecke

» kapazitive Touch-Steuerung

> System fiir optimale Hygiene, HACCP-konform
> automatischer Reinigungszyklus

> Frontfilter waschbar und herausnehmbar

> akustisches und optisches Warnsignal

> USB-Zugriff fiir Software-Update und Herunterladen Flockeneisbereiter:
von HACCP-Daten
> 25% Wassergehalt
> energiesparende Produktion
> Frontklappe fiir einfache Entnahme Nuggeteisbereiter:

» Abmessungen B x T x H: 500-700 x 600-650 x 695-995 mm > 8% Wassergehalt
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